Rezeptempfehlungen A\
Y vielfalt

Omas bunter Reibekuchen
(Kartoffelpuffer)

Fir zwei Personen.
Achtung Suchtgefahr! Ein Rezept von unserer Oma, die jetzt stolze Uroma
geworden ist. Nattrlich sind Omas frisch gebackene Reibekuchen die besten!

Einfach nur géttlich.

1 Die Kartoffeln auf einer gro3en Reibe reiben und mit Salz und wenig Pfeffer wirzen.

2 Nun die Zwiebeln wirfeln und mit den Eiern zu den geriebenen Kartoffeln geben.

3 Die Kartoffelmasse mit dem Mehl bedecken und alles ordentlich miteinander verrihren.
4 Portionsweise ausbacken und auf Kiichenkrepp abtropfen lassen und genielRen.

Sehr lecker mit Apfelmus (selbstgemacht) oder Zucker!

Alternativ kann man die Kartoffeln auch mit anderen Gemiuisesorten mischen, z. B. geriebene Zucchini oder Karotten.

Zutaten:

10 groRere Kartoffeln, z. B. Rote Emmalie, Linda und Violetta
2 mittelgroRe Zwiebeln

6 EL Mehl

2 Eier

e Salz

Pfeffer

o Ol
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https://www.kartoffelvielfalt.de/Artikel-BiolandSpeisekartoffeln-RoteEmmalie
https://www.kartoffelvielfalt.de/Artikel-BiolandSpeisekartoffeln-Linda
https://www.kartoffelvielfalt.de/Artikel-BiolandSpeisekartoffeln-Violetta

