Rezeptempfehlungen A\
Y vielfalt

Kartoffel-Quark-Pflanzerl

1 Die geschalten Kartoffeln 20-30 Minuten garen. AbgieRen und leicht abkiihlen lassen. Wahrend dessen das Brot von der Rinde
befreien und grob wurfeln, in eine Schussel legen. Milch und Eier verriihren und hinzugeben.

2 Die Kartoffeln zu einem Puree verarbeiten. Die Frihlingszwiebeln mit dem Grun in feine Ringe schneiden. Petersilienblatter fein
hacken. Den Ké&se entrinden und klein wirfeln oder grob raspeln. Alle Zutaten mit dem Quark, Salz und Pfeffer zum eingeweichten
Brot geben und kréaftig durchkneten.

3 Butter in einer Pfanne erhitzen. Aus dem Kartoffelteig Kiichlein (2cm dick) formen und im Fett goldbraun und knusprig braten.

Zutaten:

e 500 g vorwiegend festkochende Kartoffeln, z. B. Laura Desiree
e 80 g Misch-oder Bauernbrot

e 100 ml Milch

e 2 Eier

e 2 Frihlingszwiebeln

e Petersilie

e 60 g Emmentaler

e 150 g Quark

e Salz/Pfeffer
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