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Adretta Bamberger Krumbeere Blaue Anneliese Charlotte Heiderot Linda Schwarze Ungarin
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Rote Emmalie
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Blue Eyes Cilena Heidemarie La Ratte Laura Sieglinde Violetta

Jule 7

DEUTSCHLAND - 2019 - MITTELFRUH

@ O O FESTKOCHEND

Gelbe glatte Schale, gelbes Fleisch, ovale

Knolle. Formschon und gut lagerfahig.
Stark gegenuber: Virus, Zwiewuchs, Schorf.

Luna Rossa gg

NIEDERLANDE - 2015 - MITTELFRUH

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Rote Schale, tiefgelbes Fleisch, ovale
Knolle. Krautfauletolerant und mit geringer
Schorfanfalligkeit, zuverlassig im Anbau.

Otolia

DEUTSCHLAND - 2014 - MITTELFRUH

O @® O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,

rundovale Knolle. Trockenheits- und
krautfauletolerante Sorte, leicht im Anbau.

Purple Rain gg

NIEDERLANDE - 2019 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

Violette Schale, tiefviolettes, teilweise
violett-weil3 marmoriertes Fleisch, langovale
Knolle. GleichmaBiger Knollenansatz.

Santera Sg

DANEMARK - 2017 - MITTELFRUH

@ O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch, langovale
Knolle. Fur Langzeitlagerung geeignet.
Hervorragender Speisewert.

Simonetta gg

DEUTSCHLAND - 2017 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, langovale
Knolle. Relativ hohe Ertrage mit
gleichmaBigen Knollen, exzellente Qualitat.

Vitanoire Sg

NIEDERLANDE - 2024 - FRUH

@ O O FESTKOCHEND

Dunkelviolette Schale, tiefviolettes Fleisch,
ovale Knolle. Behalt die Farbe beim
Kochen. Stabil gegen Krautfaule.

- ¥

King Edward Sg

ENGLAND - 1902 - MITTELFRUH BIS MITTELSPAT

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Rot-gelb gefleckte Schale, gelbes Fleisch,
rundovale Knolle. Anfallig fiir Viren: jahrlich
frisches Pflanzgut verwenden.

Melia gg

DEUTSCHLAND - 2024 - MITTELFRUH

O O @ MEHLIGKOCHEND

Gelbe Schale, mittelgelbes Fleisch, ovale
Knolle. GleichmaBige Knollengrde, robust
im Anbau, krautfauletolerant.

Princess .

DEUTSCHLAND - 1998 - FRUH

@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, ovale
Knolle. Mittlere Keimruhe, schorfresistent
und zuverlassig im Anbau.

Rosara gg

DEUTSCHLAND - 1990 - SEHR FRUH

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Rote Schale, gelbes Fleisch, langovale
Knolle. Gute Toleranz gegentiber
Krautfaule. Sehr friih im Ertrag.

Sarpo Mira K“oﬂ

UNGARN - 2002 - MITTELSPAT

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND
Hellrote Schale, hellgelbes Fleisch,

langovale Knolle. Hohe Widerstands-
fahigkeit gegen Kraut- und Knollenfaule.

Vitabella Y

NIEDERLANDE - 2011 - FRUH
@® O O FESTKOCHEND
Auffallend helle, glatte Schale, gelbes

Fleisch, ovale Knolle. Sehr gute
Widerstandsfahigkeit gegen Krautfaule.

Wahou Sg

FRANKREICH - 2023 - MITTELFRUH

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Gelb-violett gefleckte Schale, gelbes
Fleisch, langliche Knolle. Auffallige,
zweifarbige Schale, dekorativ auf dem Teller.

Telefon 05806 — 304
&) Mo.—Fr. 8:00-12:00 und 12:30-16:30 Uhr

Offnungszeiten Hofverkauf
- variieren saisonal — aktuelle Zeiten online!

Unser Onlineshop — rund um die Uhr

www.kartoffelvielfalt.de

Ellenberg’s Kartoffelvielfalt GmbH & Co. KG
Ebstorfer StraBe 1 - 29576 Barum
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Nachricht per E-Mail

info@kartoffelvielfalt.de

Kontakt per Fax
05806 — 1250

Newsletter abonnieren
Praktische Tipps & News vom Hof

Es gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Zu finden auf www.kartoffelvielfalt.de
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Familie Ellenberg

Jede Sorte
ein Charakter!

BIO-SPEISEKARTOFFELN - BIO-PFLANZKARTOFFELN




Adretta *1 gg

DEUTSCHLAND - 1975 - MITTELFRUH
O O @ MEHLIGKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, rund

. bis rundovale Knolle. Urtypisch

. kartoffeliger Geschmack, universelle
Verwendbarkeit: Knodel, Puree,

Pommes und Kartoffelteiggerichte.

Altbekannte DDR-Sorte.

Annabelle Yi gg

Agria f! gg

DEUTSCHLAND - 1985 - MITTELFRUH
BIS MITTELSPAT

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle. Aromatischer,
kraftiger Geschmack. Vielseitige
Verarbeitungseignung: z. B. Ofen-,
Bratkartoffeln, Pommes oder Chips.

La Ratte T’ gﬂ

FRANKREICH - 1872 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

Auch Asparges genannt. Gelbe
Schale, gelbes Fleisch, langlich-
hérnchenférmige Knolle. Sehr guter,
speckiger Geschmack, geeignet als
Salat- oder Pellkartoffel.

Lea T! gg

Laura Ti gg

DEUTSCHLAND - 1998 - MITTELFRUH

O @ O VORWIEGEND
FESTKOCHEND
Rote Schale, tiefgelbes Fleisch, lang-
ovale Knolle. Angenehmer, fruchtiger
Geschmack, geeignet als Salz-, Back-
oder Pellkartoffel. Keimruhige Lager-
sorte. Formtreue, groBere Knollen.

Linda 1Y

Sunita T N

BIO
NIEDERLANDE - 2013 - FRUH

O @ @ VORWIEGEND FEST- BIS
MEHLIGKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, rundovale
Knolle. Angenehm milder Geschmack,
geeignet fur Kartoffelplree oder
Pommes, leicht im Anbau, formschon.
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Violetta f1 Sy |
i BARUM - 2012 - MITTELFRUH
. @ O O FESTKOCHEND

Aus eigener Zucht. Blaue Schale, lila
Fleisch, langovale Knolle. Angenehm

kraftiger Geschmack, geeignet als

Salz-, Pell-, Bratkartoffel oder bunter
Kartoffelsalat, ertragreich im Anbau.

Allians gg

Bamberger Yi gﬂ

Krumbeere
RAUM BAMBERG - 1870 - MITTELSPAT
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Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle. Guter, feiner
Geschmack direkt nach der Ernte,
geeignet als Gratin, Salat-, Pell-, Brat-
oder Salzkartoffel.

Blaue Y1 gﬁ

- Anneliese
. BARUM - 2018 - SPAT
@ O O FESTKOCHEND

Aus eigener Zucht. Blaue Schale,

. blaues Fleisch, ovale Knolle. Angenehm
| kréaftiger Geschmack, geeignet als Salat-,
Salz- oder blaue Plreekartoffel, tolerant
gegenlber Kraut- und Knollenfaule.

Charlotte 11 gg

FRANKREICH - 1981 - FRUH

@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle. Aromatischer
Geschmack, geeignet als Salat-, Pell-
oder Salzkartoffel, gute Lagerfahigkeit,
beliebte franzésische Sorte.

| Désirée T! 4 :
NIEDERLANDE - 1962 - MITTELFRUH

O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Rote Schale, hellgelbes Fleisch, ovale
Knolle. Fruchtig saftiger Geschmack,
geeignet als Back-, Salz- oder Pell-
kartoffel. Bildet gréBere Knollen, liefert
hohe Ertrage und ist gut lagerfahig.

Heidemarie T’ gg

BARUM - 2020 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

| Aus eigener Zucht. Gelbe Schale,
gelbes Fleisch, ovale Knolle.
Sehr guter, cremiger Geschmack,
" geeignet als Brat-, Salz-, Salat-
und Pellkartoffel, gute Kraut- und
Knollenfauletoleranz.

@® O O FESTKOCHEND

Als Pflanzkartoffel: Bamberger
Hérnchen. Gelbrosa Schale, gelbes
Fleisch, hornchenférmige Knolle.
Guter, wirziger Geschmack. Geeignet
als Salat-, Brat- oder Pellkartoffel.

Blauer T! gﬁ
Schwede

HERKUNFT UND ALTER UNBEKANNT
- MITTELFRUH
O @ O VORWIEGEND FESTKOCHEND

Auch Blue Congo genannt. Blaue
Schale, blaulila Fleisch, rundovale
Knolle. Kraftiger Geschmack, geeignet
als Back-, Pell- oder Salzkartoffel.

Cilena T! gﬁ

DEUTSCHLAND - 1981 - FRUH
@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle. Guter, cremiger
Geschmack, geeignet als Salz-
oder Pellkartoffel, lang anhaltende
Speisequalitat.

Gunda 71 gg

DEUTSCHLAND - 1999 - FRUH
O O @ MEHLIGKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
ovale Knolle. Edler, aromatischer
Geschmack, geeignet als Puffer,
Puree oder fir Kartoffelteiggerichte.
Gut fir Langzeitlagerung geeignet.

Heiderot T' gg

BARUM - 2017 - MITTELSPAT
@® O O FESTKOCHEND

Aus eigener Zucht. Rote Schale,

rotes Fleisch, langovale Knolle. Leicht
buttriger, aromatischer Geschmack,
geeignet als Salat-, Brat- und
Pellkartoffel, tolerant gegenuber Kraut-
und Knollenfaule.

& Mayan Gold Ti

# SCHOTTLAND - 2001 - MITTELFRUH

! Gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch,

ovale Knolle. Cremiger Geschmack,
geeignet als Salat-, Salz- oder
Pellkartoffel. Lange lagerfahig,
ertragssicher und einfach im Anbau.

Maila T!

BARUM - 2025 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

Aus eigener Zucht. Leuchtend gelbe
Schale, gelbes Fleisch, rundovale Knolle.
Sehr lecker, cremiger Geschmack,
geeignet als Gratin, Salat-, Salz- oder
Pellkartoffel. AuBergewdhnlich robust im
Anbau, guter Ertrag und lagerfahig.

O O O SCHNELLKOCHEND

Ca. 30 % weniger Kochzeit. Gelbe
Schale, gelbes Fleisch, langliche
Knolle. Leicht nussig-siiBer

%, Geschmack mit cremig trockener

Textur, geeignet als Backkartoffel,
Kartoffelsuppe oder Puffer.

Nicola T! gg

DEUTSCHLAND - 1973 - MITTELFRUH

@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, hellgelbes Fleisch,
langovale Knolle. Guter, aromatischer
Geschmack, geeignet als Pell-, Salz-
oder Salatkartoffel, ertragreiche,
robuste Sorte.

Schwarze T!

Ungarin
UNGARISCHE LANDSORTE -
VOR 1900 - MITTELFRUH

O O @ MEHLIGKOCHEND

Blau-violette Schale, hellgelbes, fast
weiBes Fleisch, langliche Knolle.
Cremiger Geschmack, geeignet als
Pell- und Plreekartoffel.

Glatte gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch,
langovale Knolle. Gut lagerfahig,

sehr guter, cremiger Geschmack,
geeignet als Gratin, Salat-, Salz- oder
Pellkartoffel, lange Keimruhe.

Mandel r’ gﬁ
Kartoffel

FINNLAND - 1953 - MITTELSPAT
O @ @ VORWIEGEND FEST- BIS
MEHLIGKOCHEND

Auch Puikula genannt. Gelbe Schale,
gelbes Fleisch, mandelahnliche
kleine Knolle. Cremiger Geschmack,
geeignet als Plreekartoffel.

Nemo Ti %Z

NIEDERLANDE - 2019 -
MITTELFRUH

O O @ MEHLIGKOCHEND

Rot-gelb gefleckte Schale, gelbes
Fleisch, langovale Knolle. Fruchtiger
Geschmack, geeignet fur den Girill, die
Mikrowelle, Kartoffelpliree oder als
Pommes frites, ertragreich im Anbau.

(\
Rote Emmalie Ti o0

BARUM - 2012 - MITTELFRUH

O @ O VORWIEGEND
FESTKOCHEND

| Aus eigener Zucht. Rote, glatte Schale,

rotes Fleisch, langliche Knolle. Wrziger
Geschmack, geeignet als Salat-, Plree-,
Pellkartoffel oder rosarote Gnocchi,
sehr ertragreich im Anbau.

DEUTSCHLAND - 1935 - FRUH

Sieglinde Y! gg &

@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle. Angenehm kréaftiger,
speckiger Geschmack, geeignet als
Salat-, Salz- oder Pellkartoffel, hoher
Knollenansatz, altbekannte Sorte.

bﬂ BIO-PFLANZKARTOFFELN
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Belana =0
DEUTSCHLAND - 2000 - FRUH
@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, ovale
Knolle. Beliebte Salatkartoffel,
Langzeitlagersorte. Frih im Ertrag und
lange keimruhig. Vorkeimen bringt die
Ernte rund zwei Wochen vor.

Cheyenne -
FRANKREICH - 2011 - MITTELFRUH
@® O O FESTKOCHEND

Glatte, rote Schale, gelbes Fleisch,
langovale Knolle mit sehr flachen
Augen. Feiner, intensiver Geschmack.
Gutes Ertragspotential — auch in
trockenen Jahren, gut lagerfahig.

Ella N

NIEDERLANDE - 2025 - MITTELFRUH
@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch,
langovale/ovale Knolle. Wenig anfallig
fur Krautfaule. Hoher Knollenansatz,
gleichmaBige KnollengréBe und eine
sehr schéne Optik.

Glorietta BIO
DEUTSCHLAND - 2012 - SEHR FRUH BIS FRUH
@ O O FESTKOCHEND

Gelbe, glatte Schale, flache Augen,
tiefgelbes Fleisch, langovale Knolle.
Sehr frih im Ertrag, liefert bei guter

Vorkeimung ab Juni schon erste Knollen.

Pflanzung ab Ende Marz unter Vlies.
Kurzere Lagerfahigkeit.

Gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch,
langovale Knolle. Geringe Anfalligkeit
fur Krautfaule, gute Lagerfahigkeit.
Anspruchslos und standfest im Anbau,
setzt gleichmaBig groBe Knollen an.

Carolus o
NIEDERLANDE - 2013 - MITTELSPAT
O O . MEHLIGKOCHEND

Gelbe Schale mit rosa-roten Augen,
gelbes Fleisch, ovale Knolle.
Vielseitige Verwendung in der Kiche.
Hohe Widerstandsfahigkeit gegen
Kraut- und Knollenfaule.

Ditta BIO
OSTERREICH - 1989 - MITTELFRUH

@ O O FESTKOCHEND

Gelbe, glatte Schale, flache Augen,
gelbes Fleisch, langovale Knolle.
Verlassliche Knollenqualitat und
stabile Lagerleistung. Mittlere
Krautfauleanfalligkeit.

7]
Emanuelle =0
NIEDERLANDE - 2020 - MITTELFRUH

@ O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, tiefgelbes Fleisch,
langovale Knolle. Robuste Sorte, gute
Schorfresistenz, Krautfaulestabil.
Anfallig fir das Y-Virus. Kommt auch
auf leichten Boden zurecht.

. W
Goldmarie =0
DEUTSCHLAND - 2013 - FRUH
@® O O FESTKOCHEND

Gelbe Schale, gelbes Fleisch, langovale
Knolle. Robuste und ertragreiche Sorte.
Wichsig und wenig anfallig, verzeiht
auch ungunstige Jahre. Krautstabile
Salatsorte, fir alle Standorte geeignet.



